ced RIVAGE




Gestion complete
de I'événement

Planification, organisation, coordination des prestataires, etc.

Laissez les professionnels prendre en charge les détails et
profitez de votre événement.




CHF190.-par personne
TVA ET service inclus
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APERITIF

SERVI PENDANT 1 HEURE

Vins blanc et rouge de la région

Biéres

Eaux minérales
Jus de fruits
Sodas
FlOtes
Brochettes tomate mozzarella 1pcs p.p

Batonnets de gruyére 3pcs p.p
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DINER

Menu incluant :

Entrée
Plat principal
Gateau des mariés

Piece montée ou dessert de votre choix
Une coupe de Champagne par convive en accompagnement

Café, thé & Macaron

Eaux minérales




Suggestion de menu:

Nous vous invitons a choisir un menu unique pour l'ensemble de convives

Entrée
Ceviche de daurade

Saveur coco, lime
Citronnelle et coriandre

ou
Duo de langoustine et cabillaud
Roti a la verveine et sa bisque
Tuile au poivre

ou
Foie gras de canard
En ballotine, chutney de figues, fleur de sel de Bex
Pain d'épices maison

améliorer la page en gardon le typographie

Plat
Filet de boeuf rassi sur l'os par notre boucher
Légumes de saison variés
Pommes de terre grenaille réties au thym
Sauce morille

ou
Supréme de volaille
Label Rouge farci a l'estragon
Brochette de pommes grenailles aux senteurs du jardin
Composition de légumes

ou
Filet de bar de ligne,
risotto aux agrumes et artichauts barigoule



DECORATION

Les arrangements seront créés par notre
fleuriste selon vos instructions

ARTS DE LA TABLE
Nous avons le plaisir de vous proposer la
mise en place, nappages et serviettes.

MENUS ET PLANS DE TABLE

Votre menu sera imprimé, les plans de tables
ainsi que les nominettes, selon vos instructions.

SERVICE

Mise en place et débarrassage de la salle ou terrasse
Service jusqu'a 23h00 sur la terrasse
(1h0O en salle avec autorisation de la commune)

DEGUSTATION

La dégustation devra avoir lieu environ 30 jours avant la date
du mariage et sur rendez-vous.
Prestation offerte pour deux personnes
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