
Grignoter salé
Olives marinade « Rivage »    6.00
Tomme Vaudoise   7.00
Portion de frites 8.00
Saucisson     12.00
Planchette Apéro   30.00
Viande séchée, jambon cru, chorizo, lard sec fumé, 
pickles et cornichon

Grignoter sucré
Croissant   1.90
Pain au chocolat   2.60
Pâtisserie du jour    9.00

Grignoter glacé avec l’artisan

Boule de glace   4.50
Vanille, chocolat, fraise, citron, abricots du Valais, caramel, café, 

stracciatela

+ Toppings à choix  1.00
Chantilly, sauce chocolat, caramel, coulis de fraise 

Colonel 
Deux boules citron arrosées de vodka 2 cl 

Danemark
Trois boules vanille, coulis de chocolat et chantilly

Chocolat Liégois  
Deux boules de chocolat, une vanille, coulis de 
chocolat et chantilly

Café glacé 
Deux boules de café, un expresso et chantilly

Coupes de glace 16.00

Sirop 30 cl   3.50
Eaux minérales 50 cl / 1 l 4.50 / 8.50
Eau filtrée maison avec ou sans bulle 
Limonade artisanale Bio 33 cl  6.00
Orange, citron, pamplemousse 
Cola, Cola Zéro 33 cl   6.00
Thé froid Artisanal Bio 30 cl  6.00
Jus de pomme Artisanal Bio 30 cl                 6.00
Organics Maté Bio 33cl 6.00
Organics Ginger Beer Bio 33 cl 6.00
Organics Bitter Lemon Bio 33 cl 6.00
Organics Tonic Water Bio 33 cl 6.00
Redbull 25 cl   6.00
Schweppes 20 cl    7.00
Café froid / frappé                          6.00 
Opaline  20 cl                                                              7.00
Abricot, tomate, poire verveine

Minérales

Café, expresso, ristretto   3.90
Cappuccino   5.00
Latte macchiato  5.00
Chocolat chaud 4.50
Notre sélection de thés Newby portion 5.50
Thé noir, earl grey, jasmin, thé vert, menthe,  gingembre-citron, 
rooibos, fraise-mangue, verveine

Boissons chaudes
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12 cl

Blonde  25 cl / 50 cl  5.00 / 9.00
Valaisanne Lager                                  

Blanche 33 cl / 50 cl              6.00 / 10.00
Schneider Weisse  

Bière de saison  25 cl / 50 cl 6.00 / 10.00 

LES BIÈRES

PRESSIONS

IPA                                                                                 9.00
Embuscade, Nébuleuse                                  
PALE ALE            9.00
Stirling, Nébuleuse                                              
BLONDE TRIPLE        9.00
Tempête, Dr Gab’s                                              
AMBRÉE       9.00
L’ambrée, Brasserie du Jorat                       
CIDRE        9.00
Crafty, Dr Gab’s                                                     

BOUTEILLES

Surf    11° 8.00
Bitter Diableret, coca  

Paddle   11°  8.00
Bitter Diableret, limonade 

Spritz   9°  14.00
Apérol, mousseux du coin 
Lutriz   11° 14.00
Limoncello de Lutry, mousseux du coin

Hugo    6.5°   14.00
Fleurs de sureau, mousseux du coin, menthe 

Moscow-Mule  11° 14.00
Vodka, citron vert, ginger beer

Mojito classique  12°  14.00
Rhum brun, menthe, citron vert
Mojito fraise ou passion                                  +1.00
Negroni   28° 14.00
Gin, vermouth, campari

Summer Stim  9° 14.00
STIM’, sucre de canne, jus de citron, menthe 
fraîche, eau gazeuse 

Cosmo   11° 14.00
Vodka, cranberrie, citron vert

Pink Piscine   11°                         14.00
Rosé et glaçons

Piscine   11° 25.00
Champagne et glaçons

LES COCKTAILS

LES SANS ALCOOL

Diversion  8.00
Bière IPA sans alcool Nébuleuse
Ginuine Zero Tonic - 6cl 12.00
Gin  Suisse sans alcool
Giselle - 6cl 10.00
Apéritif au citron vert et gingembre
Rebels  - 6 cl    10.00
Rhum sans alcool
Virgin Mojito  10.00
Menthe, citron vert, eau gazeuse

4 cl

Beefeater London  41° 14.00
Malfy    41° 16.00
Mamie Geneviève  40° 16.00
Hendrick’s   41° 16.00

LES GINS’TO DU BISTROT

10 cl
Dès 6.00

Blanc, rouge et rosé           dès 6.00

Demandez notre sélection de vin du 
moment au serveur.

LES VINS AU VERRE

33 cl


