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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

NOS FORMULES bDVU MIDI
DU LUNDI AU VENDRED

@ Vegétarien Prix en Francs (CHF), incluant la TVA & 8,1%

@ Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LE MENV

CEuf parfait de la ferme Haenni a Forel, inspiration des sous-bois ¢
(Euf cuit a basse température a 63°
Champignons selon la cueillette poélés en fricassée au beurre d’herbes
Terreau en trompe I'cell

%

Entrecéte de cerf @

Spatzles maison, choux rouge, poire a Botzi
Marrons caramélisés, choux de Bruxelles et sauce airelles

%

Moelleux au chocolat 66%
Boule de glace de 'Artisan Glacier

CHF 78.-

@ Vegetarien Prix en Francs (CHF), incluant la TVA & 8,1%

@ Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LA CARTE CHASSE

LES ENTREES / STARTERS

CEuf parfait de la ferme Haenni a Forel, inspiration des sous-bois @
CEuf cuit a basse température a 63°, champignons selon la cueillette poélés en fricassée au beurre d’herbes

Terreau en trompe ['ceil
CEuf parfait from the Haenni farm in Forel, inspired by the undergrowth, egg cooked at a low temperature of 63°, mushrooms according to the harvest,
Stew in grass butter

Marbré de foie gras au magret de canard

Foie gras cuit en terrine, magret de canard fumé, mirabelle en confiture gourmande
Foie gras meets duck : foie gras cooked in a terrine, smoked duck breast, mirabelle plum in a gourmet jam

LES PLATS / DISHES

Assiette du chasseur bredouille @

Spatzle maison, choux rouge, poire a Botzi, marrons caramélisés, choux de Bruxelles et sauce airelles
Plate of the empty-handed hunter : home-made spitzle, red cabbage, Botzi pear; caramelised chestnuts, Brussels sprouts and cranberry sauce

Hachis fagon parmentier de chevreuil @

Effiloché de chevreuil sur un écrasé de pommes de terre
Shepherd's pie : éffiloché of venison with mashed potatoes

Sanglier de la boucherie Roth cuisiné en civet @

Mijoté de sanglier, pommes chateau, carottes confites et choux de Bruxelles
Roth wild boar stew : wild boar stew with potatoes, candied carrots and Brussels sprouts

L'entrecéte de cerf
Spatzles maison, choux rouges, poire a Botzi

Marrons caramélisés, choux de Bruxelles et sauce airelles
Low-temperature venison entrecdte, homemade Spitzle, red cabbage, Botzi pear, caramelised chestnuts,

SUR PLAT, SERVIS EN DEUX SERVICES / SERVED INTWO COURSES

Selle de chevreuil cuite sur I’0s (minimum 2 personnes temps de cuisson de 20 minutes)
Cuite au four avec thym et ail, Spatzles maison, choux rouge, poire a Botzi, marrons caramélisés,

Choux de Bruxelles et sauce airelles

Saddle of venison cooked on the bone (minimum 2 people, cooking time 20 minutes)

Baked with thyme and garlic, homemade Spétzle, red cabbage, Botzi pear, caramelised chestnuts, Brussels sprouts and cranberry
Brussels sprouts and cranberry sauce

Selle de chamois cuite sur I’'0os (minimum 2 personnes temps de cuisson de 20 minutes)
Cuite au four avec thym et ail, Spatzles maison, choux rouge, poire a Botzi, marrons caramélisés,

Choux de Bruxelles et sauce airelles
Saddle of chamois cooked on the bone (minimum 2 people, cooking time 20 minutes,)
Baked with thyme and garlic, homemade Spitzle, red cabbage, Botzi pear, caramelised chestnuts, Brussels sprouts and cranberry

@ Végétarien Prix en Francs (CHF), incluant la TVA & 8,1%

@ Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LE MOMENT

AVEC LE GRUYERE
DE LA FROMAGERIE TYRODE
3 LAUBERSON

MALAKOFF:D’OR 2023
Trois pieces
Local speciality: cheese doughnut - three pieces

VIANDE SECHEE
Dry beef

TRANCHES DE
SAUCISSON VYAUDOIS

Vaudois sausage slices

SALADE MELEE
Mixed salad

C€AFE OV THE GOURMAND

Coffee or tea with dessert selection

CHF 412.-

@ Vegetarien Prix en Francs (CHF), incluantla TVA a 8,1%

® Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LES PLATS

FILETS DE PERCHES SAUVAGES EXTRA FRAIS

Pécheries Loni & Brugger (selon arrivage) ou import
Meuniere, frites fraiches, sauce tartare et légumes du marché
Perch fillets, meuniére, fresch fries, tartar sauce and market vegetables

47 .-

L°’ENTRECOTE CAFE DE PARIS ®
Entrecote de boeuf 250gr Suisse tranchée, servie dans un poélon

beurre café de Paris, frites fraiches et légumes du marché
Beef entrecote 250gr; served in a pan, «Café de Paris» butter, fresch fries and vegetables

48.-

FONDUE LUTRYARDE ®
minimum 2 personnes
Viande de boeuf marinée au gros sel & herbes aromatiques, 250gr par personne

Bouillon de boeuf au vin de Lutry, sauces cocktail, tartare, ail & frites fraiches
Homemade marinated beef with aromatic herbs - 250gr per person, beef broth with Lutry wine,
homemade sauces, fresch fries

49.- par personne

MALAKOFF D°OR 2023

Minimum deux pieces
Malakoff with Gruyere from cheese factory Tyrode
minimum two pieces

6.- la piece

@ Végétarien Prix en Francs (CHF), incluant la TVA 4 8,1%

® Sans guten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LES ENTREES / STARTERS

Malakoff d’Or 2023 ! @

Au Gruyére de la Fromagerie Tyrode de I’Auberson - minimum 2 piéces
Malakoffs with Gruyére from Cheese Factory Tyrode in I'Auberson, mustarde

Salade mélée de saison @
Mixed salad

Velouté de courge truffé @

Potimarron, créme double de la Gruyeére, graines de courge
Pumpkin, Gruyére cream, pumpkin seeds

Tartare de boeuf (100.00 gr / 180.00gr)

Viande de beeuf, noix, parmesan, citron vert, huile de courge, basilic et toasts / frites fraiches pour le plat
Beef tartar, nuts, parmesan, lime, pumpinks oil, basil and toast / fresh fries for the main course

Salade d’Automne et Tomme Vaudoise panée &

Doucette, viande séchée, tomme vaudoise, miel de montagne, noisettes et Gruyére
Autumn salad with breaded Tomme Vaudoise cheese, laituce, dried meat, Tomme Vaudoise cheese, mountain honey, hazelnut and Gruyere cheese

LES PLATS / DISHES

Pad thai, nouilles de riz sautées aux légumes du moment @

Sésame, coriandre, gingembre, tofu fumé ou poulet
Pad thai, rice noodles sautéed with vegetables of the moment, sesame, coriander, ginger, smoked tofu or chicken

Burger du Moment

Frites fraiches, pain de la boulangerie André
Burger, fresh fries, bread from Boulangerie André

Risotto al tartufo da Capponi @

Risotto crémeux a la truffe de chez Capponi
Creamy risotto with truffles and parmesan cheese

Filets de Perches sauvages extra frais

Meuniére, 180 gr, frites fraiches, sauce tartare et légumes du marché
Perch fillets, meuniere, fresh fries, tartar sauce and market vegetables

Lentrecéte, Café de Paris @
Entrecote de beeuf 250gr Suisse, tranchée servie dans un poélon

Beurre café de Paris, frites fraiches ou légumes
Beef entrecote 250gr; served in a pan, «Café de Paris» butter, fresh fries/vegetables

Fondue Lutryarde (minimum 2 personnes) @&
Viande de beoeuf suisse marinée aux gros sel de Bex et herbes aromatiques (250gr)

Bouillon de beeuf au vin de Lutry, sauces curry, tartare, ail & frites fraiches
Marinated beef with aromatic herbs (250gr), homemade sauce served with fresh fries

Filets de Perche sauvages extra frais servi sur réchaud

Meuniére, 270 gr, frites fraiches, sauce tartare et légumes du marché
Perch fillets, meuniere, fresh fries, tartar sauce and market vegetables

@ Végétarien

Prix en Francs (CHF), incluantla TVA & 8,1%
@ Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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SWITZERLAND

LES ENFANTS / THE KIDS CLUB

12- Pates du moment @
Sauce tomate et basilic

Napolitan pasta

15- Jambon blanc
Frites fraiches et légumes de saison
White ham, vegetables and fresh fries

18- Filets de poulet panés Suisse au corn flakes *

Frites fraiches et légumes de saison
Breaded chicken fillets with corn flakes, fresh fries & seasonal vegetables

24-  La Perche du Moussaillon

Frites fraiches et légumes de saison
Lake Leman perch fillets, Meuniere, fresh fries, tartar sauce and market vegetables

LES DESSERTS / SWEETS

12- Créme briilée de notre enfance
Créme br{lée from our childhood

2.  Vermicelles aux marrons
Vermicelli with chestnuts

14- Moelleux au chocolat 66%, boule de glace de I’artisan glacier
Créme brilée from our childhood

14-  Crépe suzette, flambée en salle au Grand Marnier
Thin pancake with an orange flavour

l6. Café gourmand

Assortiment de desserts, café ou thé
Gourmet coffee - Assorted desserts, coffee or tea

16.- LES COUPES DE GLACE / ICE-CREAMS
Colonel

Deux boules citron arrosées de vodka 2 cl
Two lemon scoops sprinkled with 2 cl vodka

Danemark
Trois boules vanille, coulis de chocolat et chantilly
Three vanilla scoops, chocolate coulis and whipped cream

Chocolat Liégois

Deux boules de chocolat, une vanille, coulis de chocolat et chantilly
Two chocolate scoops, one vanilla, chocolate coulis and whipped cream

Café glacé
Deux boules de café, un expresso et chantilly
Two coffee scoops, onespresso and whipped cream

@ Végétarien Prix en Francs (CHF), incluantla TVA & 8,1%

® Ssans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
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GRIGNOTER GLACE AVEC LARTISAN /ICY SNACK WITH THE ARTISAN
4.50 Boule de glace
Vanille, chocolat, fraise, citron, abricots du Valais, caramel, café, stracciatela

l.- Toppings a choix
Chantilly, sauce chocolat, caramel, coulis de fraise

LES PROVENANCES DE NOS PRODUITS / WHERE OUR PRODUCTS COME FROM

Beeuf - Suisse

Volaille - Suisse

Canard - France

Chevreuil - Allemagne, Autriche
Cerf - Allemagne, Autriche
Sanglier - Allemagne, Autriche
Chamois - Allemagne, Autriche

Perches - Suisse, Pologne

@ Vegétarien Prix en Francs (CHF), incluant la TVA & 8,1%

@ Sans gluten L'équipe répond a toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

NOS PRODVITS
DE VAUD ET LAVAUX
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RIVAGE LUTRY
SWITZERLAND

LA CAVE
DU RIVAGE.

GLOSSAIRE

o

Vin coup de coeur
Testez les incontournables du moment !

Vin bio

Issu de raisins cultivés et dont la vinification respecte le principe de I'agriculture biolo-
gigue. Dans la vigne : pas d'utilisation d'engrais ou de produits chimigues de synthese.
Ala cave, pour vinifier ce type de vin, seuls les intrants cenologiques d'origines naturelles
sont autorises.

Vin biodynamique

Elaboré selon les principes de biodynamie. La vigne a été cultivée sans produit chimique
de synthése, et les préparations (a base de plantes) ont été utilisées pour dynamiser les
sols. Celaimplique aussi que toute action du vigneron sur la vigne, doit suivre le
calendrier lunaire biodynamiqgue.

Vin issue d'une agriculture raisonnée

Viticulture respectueuse de I'environnement, économiguement viable pour le
producteur. Démarche prenant en compte la protection de I'environnement, la santé
etle bien-étre animal.

Label Vinatura
Référence pour les consommateurs désireux d'acheter des produits respectueux des
principes fondamentaux du développement durable.



A LA
BOVUTEILLE

LES BULLES

La Cuvée, Laurent Perrier Champagne 2023 120.-
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier. Equilibré, fruité.

La Cuvée Rosée, Laurent Perrier Champagne 2023 180.-
Pinot Noir, Laurent Perrier. Arémes intenses, fruits rouges frais.

Brut Millésimé, Laurent Perrier Champagne 2015 190.-
Chardonnay, Pinot Noir. Notes de péches blanches, noisettes fraiches.

Brut de Lutry, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 48.-
Chasselas. Joyeux, fruité.

Bollé Rosé, Andréola Spumante 2023 49 .-
Incrocio Manzini. Rosé vif aux notes de pamplemousse

LES ROSES

La Récolte de la Commune, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 45 .-
Pinot Noir. Charmeur, eéquilibré.

Ocil-de-Perdrix, Boris Keller Neuchatel 2023 55.-
Pinot Noir. Vif, équilibré. Accompagne poissons et viandes.

LES BLANCS

Pierre Grise, Domaine Chaudet Saint-Saphorin 2023 58.-
Pinot Gris. Nez délicat, floral.

Viognier, Terre de Lavaux Lavaux 2022 66.-
Viognier. Bel équilibre entre richesse et acidite.

Déesse Métisse, Antoine Bovard Treytorrens 2023 68.-
Doral, Sauvignon. Exotique, parfumé et décomplexé.

Viognier Grande Réserve, Domaine du Daley Villette 2023 78.-
Viognier. Vin blanc tres aromatique, péches de vigne — abricots.

Viognier, Stephane Gros Dardagny 2020 77 -

Viognier. Frais, vigoureux et fin a la fois.

Prix en Francs (CHF), incluant laTVA & 8.1%



A LA

BOVUTEILLE

LES BLANCS CHASSELAS MON AMOUVR...

Chasselas Lutry, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 42.-
Arémes fins de fruits exotiques.

Crét Plan, Domaine Paschoud Lutry 2023 44 .-
Notes subtilement terroitées.

Lutry «Tradition», Terre de Lavaux Lutry 2023 46.-
Nez de fleurs des champs, minéralité dominante.

Epesses, Christophe Chevalley Epesses 2023 42 .-
Généreux, belle complexité aromatique

La Crosse, Luc Massy Epesses 2022 44 -
Frais et vivace, fruits.

Les Chenalettes, Bernard Gorjat Villette 2023 45 .-
«Y a pas de rincette sans Chenalette»

Villette, PA & S. Blondel Villette 2023 48 .-
Bouquet délicat, floral.

Clos de Chamaley, Peppmeier Villette 2023 45 -
Compagnon idéal pour les mets au fromage.

Calamin, Domaine Graboz Calamin 2023 55.-
Original, particulierement riche et puissant.

Calamin Grand Cru, Domaine Fauquex Calamin 2023 58.-
Complexe, puissant, vivifiant.

Planéte, Chateau de Glerolles Saint-Saphorin 2022 44 .-
Nez fruité, bel équilibre marqué d'effet calcaire.

Les Blassinges, P-L. Leyvraz Saint-Saphorin 2023 62.-
Multi-médaillé au fil des années.

Réserve Blanche, Chateau de Glérolles Saint-Saphorin 2022 78.-
Nez légerement fruité, complexe.

La Tour Marsens, Arthur Duplan Dézaley 2023 72.-
Notes de miel, vin de caractere.

Medinette, Louis Bovard Dézaley 2023 74.-
Onctueux, minéra, persistance prodigieuse.

Féchy Grand Cru, P-A Gallay. Fechy 2020 44 .-
Arémes subtils, complexes.

Féchy Vignoble du mi coteau, Domaine Kursner Fechy 2002 75.-
Dévoile un parfait équilibre entre sa minéralité et sa puissance.

Féchy Vignoble du mi coteau, Domaine Kursner Fechy 1989 91.-

Vins d'une complexité digne des plus grands.

Prix en Francs (CHF), incluant laTVA a 8.1%



ALA
BOVUTEILLE

LES ROUGES DE CHEZ NOUS...

La Barrique, A.Chevalley
Gamaret, Cabernet et Merlot. Intense et onctueux.

Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry
Pinot noir. Léger, fruite.

Gamaret Garanoir de la Commune, Domaine communal de Lutry
Gamaret Garanoir. Notes de vanilles, cerises noires, réglisse, poivre.

Pinot Noir, PA & S Blondel
Pinot Noir. Vin aux arémes fruités.

Grand Vin de Savuit, Francois Rouseil
Merlot. Grand Cru de Lutry vinifé en barrique.

43 Grand Rue, Domaine Paschoud
Garanoir. Notes de petites baies rouges et noires.

Pinot Noir Grand Terroir, Boris Keller
Pinot noir. Parfums de fraise, notes boisées, arémes floraux.

Révélation, Domaine Graboz
Merlot. Intense et onctueux.

Satin Pourpre, Domaine Antoine Bovard
Merlot. Jeune, ce vin accompagnera des viandes rouges et du gibier.

Rouge Pertuis, Domaine Chaudet
Merlot. Notes de tilleul, de poires.

Signature, Les Fils Rogivue
Garanoir, Diolinoir, Gamaret, Syrah. Arémes de fruits noirs.

Réserve Noire, Chateau de Glerolles
Merlot, Diolinoir, Cabernet Franc, Pinot Noir. Notes de fruits rouges.

Mersyca Grande Réserve, Domaine Daley.
Merlot, Syrah, Cabernet. Grand vin de gastronomie et de garde.

Castello di Glérolles, Chateau de Glérolles
Merlot, Cabernet-Franc. Belle longueur en bouche.

Gama Nera tradition, Domaine du Daley
Gamaret, Cabernet-Franc. Puissant aux tannins tres fins, épicés.

Le Gamay de TIMME, Chateau de Valeyres
Valeyres Gamay. Rond, équilibreé.

Arcenant, Pierre Mandry
Gamay arcenant. Remarquable, fruité, tanins légers et court

Lutry

Lutry

Lutry

Lutry

Lutry

Lutry

Neuchatel

Lavaux

Epesses

Dézaley

St Saphorin

Saint-Saphorin

Saint-Saphorin

Saint-Saphorin

Villette

Cotes de I'Orbes

Lacote

2023 59.-
2023 45.-
2022 50.-
2021 48.-
2022 55.-
2023 47 .-
2022 68.-
2021 75.-
2021 55.-
2022 82.-
2021 75.-
2022 89.-
2020 114.-
2020 114.-
2021 70.-
2022 50.-
2016 59.-

Prix en Francs (CHF), incluant laTVA a 8.1%



ALA
BOVUTEILLE

ET LES AUTRES...

Grand'Cour, Jean-Pierre Pellegrin Peissy 2020 120.-
Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon. Jolie longueur en bouche.

Humagne, Domaine Germanier Valais 2023 66.-
Humagne. Avenant et frais. Charpenté avec de jolis tannins.

Pinot Noir, Denis Mercier Valais 2023 85.-
Pinot Noir. Magnifique pinot qui possede le charme fruite de son cépage.

Cornalin, Thierry Constantin Valais 2022 95.-
Cornalin. Vin charpenté, dévoile des arémes envoutants.

Syrah, Valentina Andrei Valais 2023 85.-
Syrah. Concentre de parfum, tanins souples, et des épices en final.

Grain Pinot, Marie-Thérése Chappaz Valais 2022 123.-
Pinot Noir. Arémes de fruits rouges.

Grain Noir, Marie-Thérése Chappaz Valais 2022 132.-
Merlot, Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon. Nez d'une grande complexité et joli coté sauvage.

Scintilla, Azienda Mondo Ticino 2020 74.-
Merlot. Fin, équilibre.

Platinium, Guido Brivio Ticino 2019 163.-
Merlot. Ample, généreux, tanins veloutés, dotés d'un fruité de prune sucrée.

NOS PETITS FORMATS - 0.50 CL

Domaine Communal Rosé, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 30.-
Pinot Noir. Charmeur, équilibré.

Chasselas Lutry, Domaine Communal de Lutry. Lutry 2023 30.-
Chasselas. Arémes fins de fruits exotiques.

Gamaret Garanoir Orpheus, Terres de Lavaux Lutry 2021 45 .-
Gamaret Garanoir. Notes de vanilles, cerises noires, réglisse et poivre.

Pinot Noir, Domaine communal de Lutry Lutry 2023 30.-
Pinot noir. Léger, fruité.

Satin Pourpre, Domaine Antoine Bovard Epesses 2023 52.-
Merlot. Jeune, ce vin accompagnera des viandes rouges et du gibier.

Humagne, Domaine Germanier Valais 2023 40.-

Humagne. Avenant, frais, presque sauvage, avec une jolie acidité.

Prix en Francs (CHF), incluant aTVA & 8.1%



A LA
BOUTEILLE

NOS GRANDS FORMATS - 1.50 L

La Cuvée, Laurent Perrier Champagne 2023 145.-
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier. Equilibré, fruité.

Rosé de Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 79.-
Pinot Noir. Charmeur, équilibré.

Cote de Provence, Cuvee Prunelle France, Provence 2023 95.-
Cinsault, Syrah, Grenache. Domaine de Ladoucette

Chasselas Lutry, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 79.-
Arémes fins de fruits exotiques.

Carnotzet de la Municipalité, Domaine communal de Lutry Villette 2022 80.-
Chasselas. Fruité, friand.

Réserve Blanche, Chateau de Glérolles Saint-Saphorin 2022 122.-
Nez légerement fruité, complexe.

Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry Lutry 2023 79.-
Pinot Noir. Rond, equilibré.

Réserve Noire, Chateau de Glérolles Saint-Saphorin 2022 135.-
Merlot, Diolinoir, Cabernet Franc, Pinot Noir. Notes de fruits rouges.

Le temps Volé, Domaine Pique Russe France, Charente 2016 140.-
Merlot, cabernet -sauvignon. Aromes de fruit rouges.

Croze Hermitage, Domaine Habrard France, Rhone 2021 180.-
Syrah, généreux et equilibré

Mersyca, Domaine du Daley Saint-Saphorin 2021 190.-
Merlot, Syrah, Cabernet. Grand vin de gastronomie et de garde.

Cornalin, Denis Mercier Valais 2022 270.-
Cornalin. Grand vin exceptionnel.

Grain Noir, Marie-Thérese Chappaz Valais 2022 189.-
Merlot, Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon.

Nez d'une grande complexité et joli cdte sauvage.

Gros Cheptel L'Etable Sidanie, Stéphane Gros Dardagny 2021 132.-
Cabernet-Franc. Arémes de cassis, dépices, de poivre ou encore de violette confite.

Chasse-Spleen Héritage Haut-Medoc, France 2016 150.-

Merlot, Syrah, Cabernet. Grand vin de gastronomie et de garde.

Prix en Francs (CHF), incluant aTVA & 8.1%



SWITZERLAND

LA CAVE
DU RIVAGE.

LES VINS DU RESTE DU MONDE



ALA

BOVUTEILLE

ROSE - 75€L

Cote de Provence, Cuvée Prunelle France, Provence 2023 58.-
Cinsault, Mourvedre, Syrah, Grenache Domaine Vallombrosa

BLANC - 75€CL

Pouilly Fumeé France, Loire 2022 66.-
Sauvignon, Jean-Marie Reverdy

Sancerre France, Loire 2022 70.-
Sauvignon, Domaine Eric Louis

Chablis France, Bourgogne 2022 72.-
Chardonnay, Séguinot Bordet

ROVGE - 75€CL

Primitivo antica Masseria, Tenute di Eméra Italie, Pouilles 2021 48.-
Primitivo, Intenses et expressifs

1 Vigneri [talie, Sicile 2020 68.-
Assemblage, Salvo Foti

Barbera d’Alba [talie, Piémont 2021 65.-
Barbera, Mario Marengo

Barolo Passione Di Re [talie, Piémont 2017 95.-
Nebbiolo, G. Scaglione

Frasca, Varramista [talie, Toscane 2020 65.-
Carignan, Santadi

Le Volte, Ornellaia [talie, Toscane 2021 79.-
Sangiovese, Cabernet-Sauvignon, Merlot,

Amarone, Corte Maschina [talie, Veneto 2019 85.-
Corvina, Corvinone, Rondinella

Etna Rosso, David Dargenio [talie, Sicilia 2022 89.-
Nerello Mascalese

Oreno, Tenuta Sette Ponti [talie, Toscane 2016 125.-
Merlot, Cabernet sauvignon, Petit verdot. James Suckling 98/100

Lupicaia, Castello del Terriccio [talie, Super-Toscan 2016 190.-
Merlot, Cabernet sauvignon, Petit verdot. James Suckling 95/100

Sassicaia, Tenuta San Guido ltalie, Super-Toscan 2020 385.-
Cabernet sauvignon, Cabernet franc. Parker 98/100

Ornellaia, Tenuta dell’'Ornellaia [talie, Super-Toscan 2021 395 -
Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Merlot, Petit Verdot. Parker 98/100

Lodovico, Tenuta Biserno [talie, Toscane 2020 490.-

Cabernet-Sauvignon, Merlot, Petit Verdot. Parker 96/100

Prix en Francs (CHF), incluant aTVA & 8.1%



ALA
BOUTEILLE

ROVUGE - 75€CL

Ibernoble, Winner Wines Espagne, Ribera del Duero 2018 65.-
Tempranillo, vins puissants et complexes

Plini, Celler Laurona Espagne, Montsant - Priorat 2014 98.-
Cabernet sauvignon, carignan

Morgon France, Beaujolais 2022 59.-
Gamay, Kevin Descombes

Le Temps Volé France, Charente 2016 70.-
Merlot, Cabernet-sauvignon, Domaine Pique Russe

Le Médoc de Cos France, Medoc 2016 84.-
Assemblage, Ch. Cos d'Estournel

Croze Hermitage France, Rhéne 2021 85.-
Syrah, Domaine Habrard

La Siréne de Giscours France, Margaux 2016 98.-
Assemblage, Chateau Giscours

Le «C» des Carmes Haut-Brion France, Pessac Léognan 2017 84.-
Merlot, Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon, Chateau Les Carmes

Chasse-Spleen Héritage Haut-Meédoc, France 2017 85.-
Merlot, Syrah, Cabernet. Grand vin de gastronomie et de garde.

Aloxe Corton France, Bourgogne 2016 107.-
Pinot Noir, Michel Gay

Chateauneuf du Pape France, Rhéne 2020 88.-
Assemblage, Chateau Sixtine

Festivo Argentine 2021 45.-

Malbec, Monteviejo

Prix en Francs (CHF), incluant aTVA 8 8.1%



