Mise en bouche
Huitre de Cancale

Servie chaude en sabayon de champagne

Entree
La langouste

Demi-queue rotie au beurre d'algue,
chataignes aux lard du Valais

Ppissor)
Le saint-Pierre

A la poéle, fenouil confit aux agrumes et anis |
sur un trait de purée de pomme de terre olives et romarin

. Viande
- a\ /,'/; Ris de veau*
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"¢ Infusé a la reglisse, déeclinaison autour du mais,
Polenta et pop corn

Dessert
Le bourbon

Parfum de la réunion,

. Ananas victoria, chocolat noir et ruhm vanillé
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. *¥Pour les personnes intolérantes
Nous proposerons un plat de substitution -




