
CARTE N°15

CHASSE



Scintilla, Azienda Mondo, Tessin, merlot, fin et équilibré 

Tournelette, Domaine Tournelette, Valais, pinot noir, Tanique avec des notes de fruits rouge                  

Plant Robert, Yves-Alain Perret, Lutry, meilleur plan robert en Lavaux                                  

Jam Session, Domaine Blondel, Lavaux,  gamaret, merlot, garanoir, diolinoir 

Les Titans, Syrah, valais, élevé 24 mois en fûts a 2'200m dans le barrage de la Grande-Dixence

Syrah, Valentina Andreï, Valais, concentré d’arômes, tanins souples                       

Cornalin, Tierry Constantin, Valais, vin charpenté                        

Satin Pourpre, Domaine A. Bovard, Lavaux, merlot, notes de tilleul,

Cornalin, Denis Mercier, Valais,  grand vin exceptionnel                       

Gros Cheptel, Stéphane Gros, Geneve, cabernet-franc                      

Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense     

METS VINS
LA CHASSE

CHEVREUIL CERF SANGLIER

Verre

Bouteille 50cl

Bouteille 70cl
Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense     

Bouteille 150cl

Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      

Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      



Moelleux au chocolat noir de Madagascar 64%

Accompagné d’une boule de glace de l’Artisan Glacier

Chocolate cake with ice cream

LE MENU CHASSE

CHF 78.-

Le prince des fôrets sauce Grand Veneur

Entrecôte de cerf des Pyrénées grillée, garniture chasse 

Venison entrecôte served with a red wine sauce, traditional hunt garnish

Cassolette de champignons des bois et son œuf parfait

Emulsion au lard de sanglier, Œuf de la ferme Haenni à Forel

Cassolette of wild mushrooms, soft-boiled egg from Haenni farm in Forel

Prix en Francs (CHF), incluant la TVA à 8,1%
L’équipe répond à toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies 



Pigeon en crépinette

Courge butternut de la ferme Blaser, figues rôties et pickles de girolles

Pigeon wrapped in caul fat, melted butternut squash, roasted figs and pickled chanterelle mushrooms

  

Magret de canard fumé sur son sablé croustillant noisettes et parmesan

Crème philadelphia et déclinaison de betteraves

Smoked Duck Breast on a Crispy Hazelnut & Parmesan Shortbread

Philadelphia cream and a selection of colourful beetroot variations

     

Cassolette de champignons des bois et son œuf parfait

Emulsion au lard de sanglier, oeuf de la ferme Haenni à Forel

Cassolette of wild mushrooms, soft-boiled egg from Haenni farm in Forel

Cerf des Pyrénées façon Roastbeef

Cuisson à basse température, sauce tartare et pousses de salade

Roast-beef, slow-cooked at low temperature, served with tartar sauce and salad shoots

Prix en Francs (CHF), incluant la TVA à 8,1%
L’équipe répond à toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies 

21.-

24.- / 36.-

La chasse du Rivage

19.-

24.-

Nos viandes sont d’origine Suisse ou france

avec une préférence pour la chasse locale grâce à Jorat viande. 

Vous pouvez demander à nos serveurs pour plus d’informations

Nos entrées



La chasse du Rivage

Linguine aux champignons des sous bois et herbes fraiches

Linguine with Woodland Mushrooms and Fresh Herbs

Assiette du chasseur bredouille

Spätzlis maison, choux rouge, choux de Bruxelles, poire à Botzi AOP, marrons caramélisés, confiture d’airelles

Homemade spätzli, red cabbage, Brussels sprouts, Botzi pear AOP, caramelized chestnuts, lingonberry preserves

Civet de Sanglier vaudois 

Mijoté de sanglier, garniture chasse

Wild boar stew,Homemade traditional hunt garnish

 

Le prince des fôrets sauce Grand Veneur

Entrecôte de cerf des Pyrénées grillée, garniture chasse  

Venison entrecôte served with a red wine sauce, traditional hunt garnish

Selle de chevreuil d’Alsace rôtie sur l’os en deux services (minimum 2pers) 

Garniture chasse

Saddle of venison cooked on the bone, served in two courses (minimum 2 persons)

Game garnishes

Prix en Francs (CHF), incluant la TVA à 8,1%
L’équipe répond à toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies 

29.-

52.-

36.-

65.- p.p.

Spätzli maison, chou rouge, choux de Bruxelles, 

Poire à Botzi AOP, marrons caramélisés, confiture d’airelles

Ces plats préparés minute demandent un peu de patience, nous vous remercions d’en tenir compte

Nos viandes sont d’origine Suisse ou france

avec une préférence pour la chasse locale grâce à Jorat viande. 

Vous pouvez demander à nos serveurs pour plus d’informations

Nos plats

29.-

Garniture chasse 



 

Malakoff d’Or !           

Au Gruyère de la Fromagerie Tyrode de l’Auberson - Minimum 2 pièces

With Gruyère from Cheese Factory Tyrode in l’Auberson,

Malakoff D’or Noir 

A la truffe et au Gruyère de la Fromagerie Tyrode de L’Auberson. Minimum 2 pièces

With truffles and Gruyère from Cheese Factory Tyrode in l’Auberson,

Salade mêlée de saison            

Mixed salad season

Velouté de courge Vaudoise  

Châtaignes braisées au four et lard sec du Valais

Pumpkin velouté with oven-braised chestnuts and dry-cured bacon from Valais

 

6 .- la pièce

10.-

16.-

9.- la pièce

Les entrées 



49.-

Les plats

Omble chevalier Vaudois au parfum d’anis

Artichaud violets, fenouil, risotto d’épautre et émulsion de citron confit 

Arctic Char with Anise purple artichokes, fennel, spelt risotto and preserved lemon emulsion

29.-

30.-

42.-

48.-

49.-

Fondue du chalet de la fromagerie Tyrode (230gr, minimum 2 pers)           

Accompagnée de pain de chez Vincent, pommes de terre de la ferme Blaser

Cheese fondue served with bread and potatoes

Uniquement sur la terrasse

27.-

Burger du moment        

Viande hachée et buns de la boulangerie Vincent, accompagné de frites  

Depending on the season, served with fries

Filets de perches de Lutry pêchées par François 

Meunières, pêcherie de Morges, frites, sauce tartare et légumes d’automne

Perch fillets, meunière, fries, tartar sauce and vegetables

Entrecôte Café de Paris          

Entrecôte de bœuf  Suisse, servie tranchée dans un poêlon, beurre Café de Paris, frites et légumes d’automne 

Beef entrecôte, served in a pan, «Café de Paris» butter, fries and vegetables

Fondue Lutryarde (minimum 2 personnes)      

Viande de bœuf  Suisse marinée au sel de Bex et herbes aromatiques

Bouillon de bœuf au vin de Lutry, Sauces cocktail, tartare, ail & frites  

Marinated beef with aromatic herbs and salt , homemade sauce served with fries 

Pad thaï            

Nouilles de riz sautées aux légumes du moment, oeuf, coriandre, gingembre, soja, tofu artisanal vaudois ou poulet

Rice noodles sautéed with vegetables, sesame, egg, coriander, ginger, tofu or chicken

Ballotine de poulet 

Linguine et légumes de saison, raisins frais et chasselas de Lutry. 

Free-Range Chicken Ballotine, fresh grapes, linguine and Chasselas wine sauce

42.-



Pomme en cage et son caramel au beurre salé

Confite au four et entourée d’une pate feuilleté croustillante à la cannelle 

Apple Oven-confited apple wrapped in a crispy cinnamon puff pastry

Vermicelle aux marrons 

Tartelette de purée de marrons pressée en fins filaments , meringue, crème fouettée

Light Cream Tartlet, Meringue and Glazed Chestnuts

Sablé noix et figues rôties, 

Accompagné d’une boule de glace châtaigne 

Walnut and roasted fig shortbread

Moelleux au chocolat noir de Madagascar 64%

Accompagné d’une boule de glace de l’Artisan Glacier

Chocolate cake with ice cream

Café gourmand

Assortiment de 4 mini desserts, café ou thé gourmand

Coffee - Assorted desserts, coffee or tea

Bistouille gourmande

Assortiment de 3 mini desserts, café ou thé + 2cl de digestif (Limoncello, Amaretto, Williamine)

Coffee - Assorted desserts, coffee or tea + digestif

Prix en Francs (CHF), incluant la TVA à 8,1%
L’équipe répond à toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies 

Végétarien
Sans gluten

12.-

10.-

14.-

14.-

Le p’tit coup de balayette 

Coupe sorbet arrosé

Une boule

Deux boules

12.-

16.-

Les gâteries

18.-

Végétarien

Sans gluten

16.-



Colonel

Deux boules citron arrosées de vodka 2 cl

Two lemon scoops sprinkled with 2 cl vodka

Danemark

Trois boules vanille, chocolat chaud et chantilly

Three vanilla scoops, chocolate coulis and whipped cream

Chocolat ou café Liégeois

Deux boules de chocolat ou café, une vanille, chocolat chaud et chantilly

Two chocolate or cafe scoops, one vanilla, chocolate coulis and whipped cream

Affogato

Expresso servi avec une boule de glace vanille

Expresso with one vanilla scoop

Boule de glace

Vanille, chocolat, caramel, café, stracciatella, pistache, 

Boule de glace sans lactose

Citron, poire, abricot du Valais, Framboise, Fraise

Toppings au choix

Chantilly, sauce chocolat, caramel, coulis de fraise

Prix en Francs (CHF), incluant la TVA à 8,1%
L’équipe répond à toutes vos questions concernant les intolérances et les allergies 

1,50

4.50

7.-

Végétarien
Sans gluten

16.-

16.-

Grignoter glacé avec l’Artisan Glacier 

16.-

La p’tite coupe qui va bien

4.50



Pâtes du moment

Sauce tomate et basilic

Napolitan pasta

ou

Filets de poulet Suisses, panés aux corn flakes*

Frites et légumes de saison

Breaded chicken fillets with corn flakes, 

 fries and seasonal vegetables

ou

Steak haché frais Suisse

Frites et légumes de saison

Burger,  fries and seasonal vegetables

ou

La perche du moussaillon 

 Filets de perches meunières, frites et légumes de saison

Perch fillet, Meunières, fries, 

Tartar sauce and seasonal vegetables

le menu des kids

1 plat à choix

+1  sirop 

+1 boule de glace

      

Pour les moins de 12 ans

CHF 15.-



Provenances 

de nos produits

         

Boeuf, sanglier                                                  Suisse

Suprême de volaille, porc, tofu                             Suisse

Filet de volaille, chevreuil, cerf, Pigeon, Canard    France

Perche                                                Léman Suisse

Omble chevalier                                              Suisse

Fromagerie Tyrode à Sainte-Croix pour le Gruyère

Octo Food Famille Pecquery au Bouveret pour les poissons

Ferme Blaser à Syens pour les pommes de terre et le tofu artisanal et courges

La Route des épices à Lutry, pour les épices

Boulangerie Vincent à Lutry, pour les pains

François Lacombe à Morges, pour les filets de perches, brochet et féra

Jorat Viande à Carrouge(VD), pour la viande de chasse

La Ferme Haenni à Forel pour les oeufs

Valentin Chappuis à Lussery-Villars pour le cochon

L’Artisan Glacier à la Conversion pour les glaces

Nos vignerons Suisses pour les vins

La Bouquetterie à Lutry pour les Fleurs



Carte des vins

Vins au verre Suisse

Demi-bouteilles

Vins blanc Suisse

Vins rouges Suisse

Vins rosés Suisse

Champagne

Magnum & jéroboam

Vins du reste du monde

page 2

page 2

page 3

page 5

page 6

page 7

page 7

page 8

Vignerons de Lutry Bio

Pinot Noir Suisse

page 9

Vieux chasselas page 4



selection pour la chasse

le coin des bonnes affaires 

2022          Pinot Noir réserve, Domaine Antoine Bovard,       Epesses

2023          Le Chaney Assemblage, Claude Mingard, gamaret, garanoir, diolinoir, merlot                           Lavaux

2023          Vigne.Rhône.S, Emilienne, Stéphanie & Mathilde, gamay, 3 vigneronnes, 3 cantons !   Vin de pays

2023          Humagne, Cave Caloz, une finesse et une précision Valais

Scintilla, Azienda Mondo, Tessin, merlot, fin et équilibré 

Tournelette, Domaine Tournelette, Valais, pinot noir, Tanique avec des notes de fruits rouge                  

Plant Robert, Yves-Alain Perret, Lutry, meilleur plan robert en Lavaux                                  

Jam Session, Domaine Blondel, Lavaux,  gamaret, merlot, garanoir, diolinoir 

Les Titans, Syrah, valais, élevé 24 mois en fûts a 2'200m dans le barrage de la Grande-Dixence

Syrah, Valentina Andreï, Valais, concentré d’arômes, tanins souples                       

Cornalin, Tierry Constantin, Valais, vin charpenté                        

Satin Pourpre, Domaine A. Bovard, Lavaux, merlot, notes de tilleul,

Cornalin, Denis Mercier, Valais,  grand vin exceptionnel                       CHF 210.- 

Gros Cheptel, Stéphane Gros, Geneve, cabernet-franc                      

Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense     

CHEVREUIL CERF SANGLIERVerre

Bouteille 50cl

Bouteille 70cl
Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense     

Bouteille 150cl

Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      

Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      



Sélection de petits formats

Vins au Verre Suisse 

Champagne et Mousseux
N.M          Brut de Lutry, Domaine communal de Lutry, chasselas, joyeux & fruité            

Prix net TTC et service compris

Vins Blancs

Vins Rouges

N.M          La Cuvée, Champagne, Laurent Perrier, chardonnay, pinot noir, meunier, équilibré                  

2025          Chasselas Lutry, Domaine communal de Lutry, chasselas, arômes fins de fruits exotiques             

2024          Pinot Noir, Lutry,  Domaine communal de Lutry, rond, équilibré               

Vin Rosé
2025          Rosé de Lutry, Domaine communal de Lutry, pinot noir, charmeur et équilibré             Lutry

Lutry

Champagne

Lutry

Villettes

Lutry

2024          Syrah-Merlot, onctueux et intense     Valais

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

2024          Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      

2024          Les Chenalettes, Bernard Gorjat, “Y’a pas de rincette sans Chenalettes”

2024          Chasselas de Lutry, Domaine communal de Lutry, chasselas 

2023          Satin Pourpre, Domaine Antoire Bovard, merlot, notes de tilleul, de poire        

2023          Dézaley, Domaine Antoine Bovard, pinot, merlot, syrah, diolinoir,

2020          La Réserve de Léoville Barton, Saint Julien, C. sauvignon, merlot, C. franc,

Villette

2024          Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry, léger, fruité              Lutry

France, Bordeaux

Lavaux

Lutry

Dézaley

50cl

50cl

50cl

50cl

37.5cl

37.5cl

Vins Rouges

Vins Blancs

Vins Rosés

50cl2024          Rosé de Pinot noir, les Frères Dutruy, pinot noir, rosé clair et léger            Vaud

Vin Blanc liquoreux
2023          Le Louis d’Or, Domaine Blondel, Sylvaner, Moelleux aux arômes de fruits mûrs.     Lavaux37.5cl
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Epesses

2025          Rosé de Lutry, Domaine communal de Lutry, pinot noir, fraîcheur, charmeur et équilibré Lutry50cl

2024          Les Cheneaux, Les Frères Dutruy, Chasselas ,élevé en foudre de chêne une année                 Epesses50cl

N.M          La Cuvée, Champagne, Laurent Perrier, chardonnay, pinot noir, meunier, équilibré                  Champagne

Champagne
37.5cl

2025          Braise d’Enfer, Les frères Dubois, , fruité, complexe                 Epesses50cl

2024          La Barrique, Christophe Chevalley, gamaret, cabernet, merlot, onctueux & intense     Lutry50cl

2025          Braise d’Enfer, Les frères Dubois, , fruité, complexe                 

2016          Margaux de Brane, Margaux, C. sauvignon, merlot,, France, Bordeaux37.5cl

2023          Pourtales, Domaine Hôpital, pinot noir,, Neuchâtel50cl

2025          Le Chaney, Domaine du Chaney,                                  

Valais



2024          Déesse Métisse, Antoie Bovard, doral & sauvignon, exotique, parfumé et décomplexé       

2024          La Tour Marsens, Arthur Duplan, notes de miel, vin de caractère                       

2024          Dézaley - Baronnie, Antoine Bovard, Meilleur vin Bio suisse 2025                   

2024          Réserve, Domaine de Penloup, Chardonnay, élevé en barrique durant 12 mois                 

2023          Réserve Blanche, Château de Glérolles, bel équilibre marqué d’effet calcaire                    

2024          Les Chenalettes, Bernard Gorjat, “Y’a pas de rincette sans Chenalettes”            

2025          Braise d’Enfer, Les frères Dubois, , fruité, complexe                 

Chasselas mon Amour...

Vins Blancs Suisse

2024          Epesses, Christophe Chevalley, généreux, belle complexité        

2023          La Crosse, Luc Massy, frais et vivace         

2024          Villette, P.A Blondel, bouquet délicat, floral        

2025          Son Excellence, Union Vinicole Cully, riche et puissant          

2024          Les Blassinges, P-L Leyvraz, multi-médaillé au fil des années           

2025          Chasselas Lutry, Domaine communal de Lutry, arômes fins de fruits exotiques  

Prix net TTC et service compris

2023          L’Essence des Justes, Famille Conrad,  très féminin et à la fois riche et tendre         

2024          Calamin, Domaine Croix Duplex, belle vivacité                 

Bt.

2024          Pierre Grise, Domaine Chaudet, pinot gris, nez délicat, floral       

2022          Viognier, Domaine du Daley, trés aromatique 

2023          Sauvignon, Domaine Croix Duplex, belle vivacité et des senteurs tropicales     

2023          Compléter, Weingut Donatsch, compléter, arômes uniques, grand vin Suisse           

Lutry

Epesses

Epesses

Villette

Villette

Villette

Calamin

Calamin

Epesses

Saint-Saphorin

Saint-Saphorin

Dézaley

Villette

Saint-Saphorin

Chablais

Lavaux

Grisons

Dézaley

La Côte

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

Nos autres cépages...

2024          Fendant Pierrafeu, Domaine Provin, chasselas, vivacité et fraicheur       Valais

2023          Les Cheneaux, Les Frères Dutruy, Chasselas ,élevé en foudre de chêne une année                 Epesses
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2024          Clos de Chamaley, Peppmeier père & filles, vin d’apéritif par excellence        Villette

2024          Le Chaney, Domaine du Chaney,                                  Villette

2025         Clos des Moines, ville de Lausanne, ample au nez, arômes de miel                       Dézaley



Nos vieux chasselas

Les vieux chasselasse dégustent idéalement à une température de 10-12°C, légèrement plus chaud qu'un jeune,

pour libérer leurs arômes complexes de miel, de noix et de truffe. Ils excellent avec la gastronomie : poissons du

lac, volailles, ou vieux gruyère.

Bt.

page 4

1998          Dézaley-Marsens Vase 4, Les Frères Dubois, un enfant d’une année généreuse 

2010          Le Chasselas, Domaine du Daley,  l’équilibre parfait         Villette

Dézaley

2004          Lutry Tradition, Terre de Lavaux, la fraîcheur minérale Lutry

2005          Robin des Vignes, Terre de Lavaux,  l’opulence solaire              Villette

2010          Robin des Vignes, Terre de Lavaux, la chaleur et la gourmandise Villette

2016          Dézaley, Terre de lavaux, la jeunesse des vieux        Dézaley

La richesse solaire ne masque pas le sol du Dézaley. La minéralité (craie, silex) ressort en fin de bouche,

accompagnée de cette pointe d'amertume noble si caractéristique qui vient tendre la finale et équilibrer le gras

du vin.

Citron confit, tisane séchée (camomille, verveine), silex et amande effilée. Ce fut une année plus fraîche avec

une bonne acidité. Le vin a vieilli sur la finesse et la tension plutôt que sur l'opulence.

Abricot sec, caramel au beurre salé, miel intense, fruits exotiques très mûrs et massepain. Une année chaude

et généreuse. Le vin sera ample, riche et très gourmand

La fameuse truffe blanche commence à bien s'exprimer ici, accompagnée de poire au four, de miel d'acacia et

d'une pointe de curry. Souvent considéré comme un millésime exceptionnel en Suisse romande, il offre une

bouche droite, élégante et complexe

Pomme au four, abricot sec, beurre fondu, noisette grillée, avec une forte présence de miel d'acacia. Vous

pourriez aussi y déceler de subtiles notes de foin coupé ou de camomille, à la dégustation, cela se traduit par

un vin très opulent, ample, gras et extrêmement gourmand en bouche. Son évolution est plus rapide et

chaleureuse, tout en rondeur.

2017          Dézaley, Terre de lavaux, la concentration rescapée du gel Dézaley

Tilleul séché, pêche jaune très mûre, miel clair, amande douce.C'est un vin qui est exactement à la charnière. Il

quitte sa jeunesse pour entrer dans l'âge adulte. Il est très équilibré et commence tout juste à dévoiler la cire et

le miel.

Pâte de coing, mirabelle confite, amande grillée, cire d'abeille fraîche et une minéralité (silex/pierre frottée)

très vibrante. Les toutes premières notes de truffe blanche pourraient commencer à pointer le bout de leur

nez., L'année 2017 a été marquée par un gel de printemps historique et dévastateur en Suisse romande,

entraînant des rendements extrêmement faibles. La nature a cependant compensé avec un été magnifique. Le

peu de raisin récolté était d'une qualité et d'une concentration exceptionnelles. C'est donc un Chasselas dense,

intense et très structuré, qui possède une magnifique tension (acidité) lui garantissant encore de très belles

années devant lui. Il est profond et tapisse le palais.

Epesses
 1995 est un millésime d'esthète. Il n'a ni le caractère exubérant et liquoreux des très grandes années chaudes,

ni la sévérité de certains millésimes froids. Il offre une lecture pure, vibrante et harmonieuse du vieux

Chasselas

1986          Braise d’Enfer, Les Frères Dubois, l’élégance et la précision Epesses
1986 est celui de l'élégance, de la précision et de la tension. C'est une année classique, construite pour durer,

qui prouve à merveille que les grands terroirs vaudois produisent des vins de temps.

1983          Braise d’Enfer, Les Frères Dubois, Solaire et exceptionnel Epesses
Le Millésime 1983 est mythique et caniculaire en Suisse. L'été chaud et l'automne particulièrement sec ont

produit des moûts d'une grande richesse, concentrés et taillés pour traverser les décennies.

1995          Braise d’Enfer, Les Frères Dubois, moins démonstratif mais extrêment élégant 



2023          Les Landions, Domaine des Landions, pinot noir, grand vin d’exception                                

2022          Pinot Noir, PA & S Blondel, arômes fruités       

Pinot Noir Suisse

2024          Réserve de la Cour, Bujard Vins, pinot noir,  tanins enrobés              

2018          Cuvée H, Christian Hermann, pinot noir, grand vin d’exception                                

2023          N°3, Domaine Bachtobel, pinot noir, grand vin Suisse                              

2023          Pinot Noir, Denis Mercier, magnifique vin qui possède le charme fruité de son cépage

2020/23          Grain Pinot, Marie-Thérèse Chappaz, pinot noir. exceptionnel                      

Roi des cépages, le Pinot Noir s’épanouit en Suisse avec une authenticité unique : finesse, caractère et élégance,

reflet de nos terroirs helvétiques. 

2025          Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry, léger, fruité              Lutry

Villette

Lavaux

Neuchâtel

Grisons

Thurgovie

Valais

Valais

Neuchâtel

Pinot Noir d'exception, une cuvée prestige qui s'apparente à un Grand Cru de Bourgogne, issue d'un vignoble unique

et élevé en barriques neuves françaises, offrant finesse et complexité

Marie-Thérèse Chappaz signe ici un Pinot Noir tout en finesse, déployant ses arômes caractéristiques de fruits rouges

auxquels le soleil et les sols riches en minéraux du Valais ont apporté richesse et profondeur.

Ce vin est issu d’un tout petit, mais très ancien domaine . Johannes Meier a repris le domaine familial il y a quelques

années et a entrepris une modernisation importante: transformation de la cave, mais surtout des vinifications, en

créant de nouvelles cuvées. Le N°3 s'inscrit dans cette dynamique: pressé dans les pressoirs restaurés datant du 16e

et 18e siècles, il est ensuite vieilli en barrique pendant 18 mois. Un vin entre tradition et modernité!

Pinot Noir qualitatif, un vignoble replanté depuis 15 ans en Pinot Noir à petits rendements et vigueur faible, le respect

de la vigne, une vinification sans artifice et un élevage long traditionel

Madeleine, Anne-Catherine et Denis Mercier réalisent un travail minutieux à la vigne et en cave, ce qui leurs permet

de réaliser des vins de caractère.  Nos vins d'auteurs sont hors des sentiers battus.

Il est fruité, friand, frais et élégant. C’est bien là que le pinot noir, et en particulier ce 2023, se distingue des autres vins.

Il ne cherche guère à briller par l’opulence ou l’extravagance, mais bien plus par la finesse du fruit et par des tanins

croquants.

Haute tenue et à la robe rouge rubis, il a rapidement trouvé sa place dans notre collection. Un passage de 4 mois en

barriques bordelaises lui permet de développer une légère touche vanillée.

Ce domaine est connu pour ses vins Pinot Noir de terroir, notamment ceux issus d'Epesses, qui sont équilibrés, virils

et ont un goût de pruneau.  une exclusivité familiale qui met en avant la finesse de ce terroir. 

Vinifié par Daniel Buhlmann ce vin à la robe d’un beau rubis, un nez fruité et légèrement boisé, une attaque franche et

puissante, une belle rondeur soutenue par des tanins bien intégrés au vin, ce qui lui confère une belle souplesse et un

bel équilibre final.

Bt.

2023          Les Cailloutis, Domaine des Landions, pinot noir, grand vin d’exception                                Neuchâtel
La perfection et l’authenticité ne sont pas de vains mots ici, mais des principes appliqués tous les jours. Les vins du

domaine impressionnent par leur intensité rayonnante et leur élégance sensuelle. Ils sont un hommage à la région

viticole neuchâteloise et ils méritent vraiment le qualificatif d’«exceptionnels».

2024          Tour Bertholod, Cave l’Abbatiale, pinot noir,  Intense avec beaucoup de complexité Lutry
Vainqueur du Grand prix du vin Suisse et médailler d’argent au mondial des pinots avec le millésime 2021.

2020          Tournelette, Domaine Tournelette, pinot noir, Tanique avec des notes de fruits rouge                  Valais
Vignoble situé sur le coteau de Savièse, élevage en fûts avec un finesse unique. le millésime 2024 à eu la médaille d’or

au mondial des pinots
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2022/24     Pinot Noir 2 barrique, Domaine Antoine Bovard,       Epesses

ssus de nos deux parcelles de Pinot Noir, nous avons sélectionné les meilleurs raisins de cette vieille vigne pour lui

faire prendre un chemin différent : un élevage de 9 mois en barrique de chêne. Il existe 342 bouteilles de ce vin…

pas une de plus. Pour cette raison, chacune est numérotée.

2023          Pourtales, Domaine Hôpital, pinot noir,,



23/22         Grain Noir, Marie-Thérèse Chappaz, merlot, cabernet-franc, cabernet-sauvignon.                 

Vins Rouges Suisse

2024          La Barrique, Christophe Chevalley, gamaret, cabernet, merlot, onctueux & intense     

2023          Noir Désir, Dizerens vins, gamaret, garanoir, merlot, boisé et soyeux                            

2024          Lutry, Domaine Communal de Lutry, Divico & Gamaret Garanoir, terroir engagé      

2023          Humagne, Domaine Germanier, avenant et frais 

2023          Syrah, Valentina Andreï, concentré d’arômes, tanins souples                       

2023          Carmin des Pierres, Claudy Clavien, cornalin, une icône du vin valaisan 

2024          Merlot, Yves-Alain Perret, généreux et puissant                                    

2020          Castello di Glérolles, Château de Glérolles, merlot, cabernet-Franc. Vin rare         

2022          Gama Nera, Domaine du Daley, gamaret, cabernet-franc, puissant                     

Prix net TTC et service compris

2021          Diolinoir, Domaine Croix Duplex, fin et corsé   

2022          Grand Vin de Savuit, François Rouseil, merlot, grand cru de Lutry vinifié en barrique      

2023          Réserve Noire, Château de Glérolles, merlot, syrah, cabernet franc, pinot Noir

2022          Mersyca, Domaine du Daley, merlot, syrah, cabernet, grand vin de gastronomie  

2023          Satin Pourpre, Domaine Antoire Bovard, merlot, notes de tilleul et poire              

2024          Rouge Pertuis, Domaine Chaudet, merlot, vif et généreux              

2020          ‘ Z ’, Dizerens vins, gamaret, puissant et grande richesse arômatique  

2024          Dézaley, Domaine Antoine Bovard, pinot, merlot, syrah, diolinoir,                          

Lutry

Lutry

Lavaux

Lutry

Vaud

Lavaux

Saint-Saphorin

Saint-Saphorin

Saint-Saphorin

Epesses

Lavaux

Dézaley

Dézaley

2022          Cornalin, Tierry Constantin, vin charpenté                        

2020          Grand’Cour, Jean-Pierre Pellegrin, cabernet-franc, cabernet-sauvignon                       

2023          Scintilla, Azienda Mondo, merlot, fin et équilibré                         

2019          Platinum, Guido Brivio, merlot, très grand vin                                

Genève

Tessin

Tessin

Valais

Valais

Valais

Valais

Valais

Lutry

2022          Révélation, Union viticole Cully, merlot, intense et onctueux                                 Lavaux

2024          Jam Session, Domaine Blondel, gamaret, merlot, garanoir, diolinoir          

Epesses

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

2018          Le Millésime, Les frères Dutruy, gamay, gamaret, en barriques 24 mois              La Côte

2018          Parcelle 422, Les frères Dutruy, merlot, tanins puissants mais fondus             La Côte

Valais2022          Les Titans, Syrah, élevé 24 mois en fûts a 2'200m dans le barrage de la Grande-Dixence         
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2023          Jomini Barrique, Jomini vins, gamaret, pinot noir, merlot, onctueux et intense     Vaud

2023          Or Merlot, Domaine de Bory famille Rouge, soyeux, robuste et délicat                                    Villette

2024          Plant Robert, Yves-Alain Perret, meilleur plan robert en Lavaux                                  Lutry

2024          Syrah-Merlot, onctueux et intense     Valais

2024          Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.      Valais



Vins Rosés Suisse

Prix net TTC et service compris

Champagne et Mousseux

N.M          Brut de Lutry, Domaine communal de Lutry, chasselas, joyeux & fruité       

N.M          La Cuvée, Laurent Perrier, chardonnay, pinot noir, meunier, équilibré, fruité                  

N.M          La Cuvée Rosée, Laurent Perrier, pinot noir, arômes intenses                  

2015         Brut Millésimé, Laurent Perrier, chardonnay et pinot noir, arômes intenses    

Lutry

Champagne

Champagne

Champagne

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

2025          Rosé de Lutry, Domaine communal de Lutry, pinot noir, charmeur et équilibré             Lutry

2024          Rosé de Pinot noir, les Frères Dutruy, pinot noir, rosé clair et léger             Vaud
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Sélections de Jéroboam (300cl)

2023         Carnotzet de la Municipalité, Domaine Communal de Lutry, fruit, fraicheur

2023         Calamin, Domaine Croix Duplex, belle vivacité (140 cl)                            

2024         Braise d’Enfer, Les frères Dubois, , fruité, complexe (140cl)                               

2023         Réserve Blanche, Château de Glérolles, bel équilibre marqué d’effet calcaire                    

N.M          La Cuvée, Laurent Perrier, chardonnay, pinot noir, meunier, équilibré, fruité                  

N.M          La Cuvée Rosée, Laurent Perrier, pinot noir, aromes intenses                             

2025          Rosé de Lutry, Domaine communal de Lutry, pinot noir, fraîcheur, charmeur et équilibré                 

2025          Pinot Noir, Domaine Communal de Lutry, léger, fruité              

2021          Cuvée H, Christian Hermann, pinot noir, grand vin d’exception                              

2023          N°3, Domaine Bachtobel, pinot noir, grand vin Suisse                              

2023          Réserve Noire, Château de Glérolles, merlot, syrah, cabernet franc, pinot Noir                  

2021          Mersyca, Domaine du Daley, merlot, syrah, cabernet, grand vin de gastronomie                 

2020          Gros Cheptel, Stéphane Gros, cabernet-franc                      

2022          Cornalin, Denis Mercier, grand vin exceptionnel                       

2021          Château La Lagune, Haut-Médoc, merlot, Cabernet sauvignon, merlot, petit Verdot                        

2017          Dieci Cavalli Corsa, R.Capponi, Sardaigne, Syrah                    

2022          Sagitta L. dei Nuraghi, R.Capponi, Sardaigne, Syrah                  

2018          Varramista, Varramista, Syrah, Toscane, complexe et persistant                           

2023          Les Landions, Domaine des Landions, pinot noir, grand vin d’exception                                Neuchâtel

2023         Les Cailloutis, Domaine des Landions, pinot noir, vin subtil avec un bel équilibre                                Neuchâtel

France, Bordeaux

Sardaigne

Lutry

Sardaigne

Genève

Grison

Lutry

Thurgovie

Italie

St -Saphorin

Villettte

Lavaux

Epesses

Saint-Saphorin

Champagne

Valais

Champagne

2022          Dézaley, Domaine Antoine Bovard, pinot, merlot, syrah, diolinoir, Lavaux

Lutry

Sélection de magnums (150cl)

N.M          La Cuvée, Laurent Perrier, chardonnay, pinot noir, meunier, équilibré, fruité                  Champagne

Prix net TTC et service compris

2018         Varramista, Varramista, Syrah, Toscane, complexe et persistant Italie, Toscane

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

2024         Les Chenalettes, Bernard Gorjat, “Y’a pas de rincette sans Chenalettes” (140 cl)           Villette

2023          Les Cailloutis, Domaine des Landions, pinot noir, vin subtil avec un bel équilibre                                Neuchâtel

Vins blanc

Vins rosés

2024          Rosé de Pinot noir, les Frères Dutruy, pinot noir, rosé clair et léger             Vaud

Vins rouges
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2023          Crozes-Hermitage, Les trois chênes, Emmanuel Darnaud, syrah                    France, Rhône

Champagnes

2022          Grand’Cour, Jean-Pierre Pellegrin, cabernet-franc, cabernet-sauvignon                       Genève

2021          Châteauneuf du Pâpe, Vieux Télégraphe, grenache, syrah, mourvedre, élégance France, Rhône

2018          Margaux de Brane, Merlot, Cabernet sauvignon,  France, Bordeaux





2016          Oreno, Tenuta Sette Ponti, Toscane, Merlot, Caberent, petit-verdot, J.Suckling 98/100                    

2021          Dieci Cavalli, Conte de Quirra, Sardaigne, sangiovese, c.sauvignon, grenache, carignan

2019          Varramista, Varramista, Syrah, Toscane, complexe et persistant

Prix net TTC et service compris

2022          Primitivo antica Masseia, Tenute di Emera, Pouilles, intense et expressif                    

2020          I Vigneri, Salvo Foti, Nerello Mascalese, caricante, Sicile, puissant                   

2020          Barbera d’Alba, Quattro Conigli bianchi, G.Scaglione, Pièmont, arômes larges et composites

2018          Barolo Passione Di Re, G.Scaglione, Piémont, Nebbiolo, arômes fins

2020          Etna Rosso, David Dargenio, Sicile, Nerello Mascalese, Meilleur sommelier 2018

2016          Lupicaia, Castello del Terriccio, Super-Toscan, Merlot, cabernet, j.Suckling 95/100

2020          Sassicaia, Tenuta San Guido, cabernet franc, c-sauvignon, Super-Toscan, j.Suckling 98/100 

2021          Ornellaia, Tenuta del Ornellaia, c-sauvignon, c-franc, merlot, Super-Toscan Parker 98/100

2020          Lodovico, Tenuta Biserno, cabernet franc, merlot,Toscan Parker 96/100                   

2021          Frasca, Varramista, Merlot, Syrah, Toscane, goût fruité intense                 

2023          Il Bruciato, Guado al Tasso, Cabernet sauvignon, merlot, syrah, Bolgheri

Italie, Pouilles

Italie, Sardaignes

Italie, Sicile

Italie, Sicile

Italie, Piémont

Italie, Piémont

Italie, Toscane

Italie, Toscane

Italie, Toscane

Italie, Toscane

Italie, Super-Toscan

Italie, Super-Toscan

Italie, Super-Toscan

Italie, Super-Toscan

2018          Ibernoble, Winner Wines, Tempranillo, vin puissant          

2014          Plini, CellerLaurona, cabernet-sauvignon, carignan, grand vin            

2016          Sirène de Giscours, Château Giscours, Margaux, cabernet-franc, merlot                  

2016          Château Haut-Chaigneau, Lalande de Pomerol, merlot, Cabernet Franc 

2021          Aloxe Corton, Michel Gay, Bourgogne, pinot noir, fraicheur et élégance                

2022          Vacqueyras, Domaine la perdrière, grenache, syrah, mourvedre, élégance

2018          La Réserve de Léoville Barton, Saint Julien, C. sauvignon, merlot, C. franc,                     

2017          Alter Ego de Ch. Palmer, Margaux, merlot, C. sauvignon, merlot, C. franc, petit-verdot 

2018          Echo de Lynch-Bages, Pauillac, C. sauvignon, merlot, C. franc, petit-verdot                 

2019          Le Clémentin de Pape Clément,  Pauillac, C. sauvignon, merlot, C. franc, petit-verdot 

2022          Mercurey,  Domaine Juillot, pinot noir, fruits croquants                

2022          Sancerre, Domaine Reverdy, France, pinot noir, élégance

2021          Château La Lagune, Haut-Médoc, merlot, cabernet sauvignon, merlot, petit-verdot     

Espagne

Espagne

France, Vallée de la Loire

France, Rhône

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bordeaux

France, Bourgogne

France, Bourgogne

 Vins du reste du monde

2024          Pouilly Fumé, Jean-Marie Reverdy, sauvignon, élégant                     

2022          Sancerre, Domaine Eric Louis, France, sauvignon, fraicheur intense                     

2023          Chablis, Séguinot Bordet, France, chardonnay, délicat et floral                    

Bt.

France, Bourgogne

France, Vallée de la Loire

France, Vallée de la Loire

Selon disponibilité, les millésimes peuvent varier.

2020          Chasse-Spleen l’Héritage, Médoc, merlot, syrah, cabernet, second vin du domaine 
France, Bordeaux

Vins rouges

Vins blancs
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2023          Crozes-Hermitage, Les trois chênes, Emmanuel Darnaud, syrah                    France, Rhône

2022          Châteauneuf du Pâpe, Clos du Calvaire, grenache, syrah, mourvedre, élégance France, Rhône

2020          Châteauneuf du Pâpe, Vieux Télégraphe, grenache, syrah, mourvedre, élégance France, Rhône

2018          Margaux de Brane, Merlot, Cabernet sauvignon,  France, Bordeaux

2019          Côte-Rôtie, Fortis, Stéphane Montez, syrah, Viognier France, Rhône

2020          Côte-Rôtie, Fructus Voluptas, Domaine Jamet, Syrah France, Rhône


	CARTE N°15
	CHASSE
	METS
	VINS
	LA CHASSE
	Verre
	Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense
	Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.

	Bouteille 50cl
	Satin Pourpre, Domaine A. Bovard, Lavaux, merlot, notes de tilleul,

	Bouteille 70cl
	Syrah-Merlot, valais, onctueux et intense
	Jam Session, Domaine Blondel, Lavaux,  gamaret, merlot, garanoir, diolinoir
	Humagne, Gérard Dorsaz, souple, jolis tannins, légerement épicé.
	Scintilla, Azienda Mondo, Tessin, merlot, fin et équilibré
	Plant Robert, Yves-Alain Perret, Lutry, meilleur plan robert en Lavaux
	Tournelette, Domaine Tournelette, Valais, pinot noir, Tanique avec des notes de fruits rouge
	Les Titans, Syrah, valais, élevé 24 mois en fûts a 2'200m dans le barrage de la Grande-Dixence
	Syrah, Valentina Andreï, Valais, concentré d’arômes, tanins souples
	Cornalin, Tierry Constantin, Valais, vin charpenté

	Bouteille 150cl
	Gros Cheptel, Stéphane Gros, Geneve, cabernet-franc
	Cornalin, Denis Mercier, Valais,  grand vin exceptionnel


	LE MENU CHASSE
	Cassolette de champignons des bois et son œuf parfait
	Emulsion au lard de sanglier, Œuf de la ferme Haenni à Forel
	Cassolette of wild mushrooms, soft-boiled egg from Haenni farm in Forel

	Le prince des fôrets sauce Grand Veneur
	Entrecôte de cerf des Pyrénées grillée, garniture chasse
	Venison entrecôte served with a red wine sauce, traditional hunt garnish

	Moelleux au chocolat noir de Madagascar 64%
	Accompagné d’une boule de glace de l’Artisan Glacier
	Chocolate cake with ice cream



	CHF 78.-
	La chasse du Rivage
	Nos viandes sont d’origine Suisse ou france
	avec une préférence pour la chasse locale grâce à Jorat viande.
	Vous pouvez demander à nos serveurs pour plus d’informations

	Nos entrées
	Pigeon en crépinette
	Courge butternut de la ferme Blaser, figues rôties et pickles de girolles
	Pigeon wrapped in caul fat, melted butternut squash, roasted figs and pickled chanterelle mushrooms

	Magret de canard fumé sur son sablé croustillant noisettes et parmesan
	Crème philadelphia et déclinaison de betteraves
	Smoked Duck Breast on a Crispy Hazelnut & Parmesan Shortbread
	Philadelphia cream and a selection of colourful beetroot variations

	Cassolette de champignons des bois et son œuf parfait
	Emulsion au lard de sanglier, oeuf de la ferme Haenni à Forel
	Cassolette of wild mushrooms, soft-boiled egg from Haenni farm in Forel

	Cerf des Pyrénées façon Roastbeef
	Cuisson à basse température, sauce tartare et pousses de salade
	Roast-beef, slow-cooked at low temperature, served with tartar sauce and salad shoots
	19.-
	21.-
	24.-
	24.- / 36.-


	La chasse du Rivage
	Nos viandes sont d’origine Suisse ou france
	avec une préférence pour la chasse locale grâce à Jorat viande.
	Vous pouvez demander à nos serveurs pour plus d’informations

	Nos plats
	Linguine aux champignons des sous bois et herbes fraiches
	Linguine with Woodland Mushrooms and Fresh Herbs

	Assiette du chasseur bredouille
	Spätzlis maison, choux rouge, choux de Bruxelles, poire à Botzi AOP, marrons caramélisés, confiture d’airelles
	Homemade spätzli, red cabbage, Brussels sprouts, Botzi pear AOP, caramelized chestnuts, lingonberry preserves
	Civet de Sanglier vaudois

	Mijoté de sanglier, garniture chasse
	Wild boar stew,Homemade traditional hunt garnish

	Le prince des fôrets sauce Grand Veneur
	Entrecôte de cerf des Pyrénées grillée, garniture chasse
	Venison entrecôte served with a red wine sauce, traditional hunt garnish
	Selle de chevreuil d’Alsace rôtie sur l’os en deux services (minimum 2pers)
	Garniture chasse
	Saddle of venison cooked on the bone, served in two courses (minimum 2 persons)
	Game garnishes
	29.-
	29.-
	36.-
	52.-
	65.- p.p.
	Ces plats préparés minute demandent un peu de patience, nous vous remercions d’en tenir compte


	Garniture chasse
	Spätzli maison, chou rouge, choux de Bruxelles,
	Poire à Botzi AOP, marrons caramélisés, confiture d’airelles


	Les entrées
	Malakoff d’Or !
	Malakoff D’or Noir
	Salade mêlée de saison
	Velouté de courge Vaudoise
	Châtaignes braisées au four et lard sec du Valais

	Les plats
	Fondue du chalet de la fromagerie Tyrode (230gr, minimum 2 pers)
	Accompagnée de pain de chez Vincent, pommes de terre de la ferme Blaser
	Cheese fondue served with bread and potatoes
	27.-

	Pad thaï
	Nouilles de riz sautées aux légumes du moment, oeuf, coriandre, gingembre, soja, tofu artisanal vaudois ou poulet
	Rice noodles sautéed with vegetables, sesame, egg, coriander, ginger, tofu or chicken
	29.-


	Burger du moment
	Viande hachée et buns de la boulangerie Vincent, accompagné de frites
	Depending on the season, served with fries
	30.-


	Ballotine de poulet
	Linguine et légumes de saison, raisins frais et chasselas de Lutry.
	Free-Range Chicken Ballotine, fresh grapes, linguine and Chasselas wine sauce
	42.-


	Omble chevalier Vaudois au parfum d’anis
	Artichaud violets, fenouil, risotto d’épautre et émulsion de citron confit
	Arctic Char with Anise purple artichokes, fennel, spelt risotto and preserved lemon emulsion
	42.-


	Filets de perches de Lutry pêchées par François
	Meunières, pêcherie de Morges, frites, sauce tartare et légumes d’automne
	Perch fillets, meunière, fries, tartar sauce and vegetables
	49.-


	Entrecôte Café de Paris
	Entrecôte de bœuf  Suisse, servie tranchée dans un poêlon, beurre Café de Paris, frites et légumes d’automne
	Beef entrecôte, served in a pan, «Café de Paris» butter, fries and vegetables
	48.-


	Fondue Lutryarde (minimum 2 personnes)
	Viande de bœuf  Suisse marinée au sel de Bex et herbes aromatiques
	Bouillon de bœuf au vin de Lutry, Sauces cocktail, tartare, ail & frites
	Marinated beef with aromatic herbs and salt , homemade sauce served with fries
	49.-



	Le p’tit coup de balayette
	Coupe sorbet arrosé
	Une boule
	Deux boules


	Les gâteries
	12.-
	16.-
	Pomme en cage et son caramel au beurre salé
	Confite au four et entourée d’une pate feuilleté croustillante à la cannelle
	Apple Oven-confited apple wrapped in a crispy cinnamon puff pastry
	Vermicelle aux marrons
	Tartelette de purée de marrons pressée en fins filaments , meringue, crème fouettée
	Light Cream Tartlet, Meringue and Glazed Chestnuts

	Sablé noix et figues rôties,
	Accompagné d’une boule de glace châtaigne
	Walnut and roasted fig shortbread

	Moelleux au chocolat noir de Madagascar 64%
	Accompagné d’une boule de glace de l’Artisan Glacier
	Chocolate cake with ice cream
	Café gourmand
	Assortiment de 4 mini desserts, café ou thé gourmand
	Coffee - Assorted desserts, coffee or tea
	Bistouille gourmande
	Assortiment de 3 mini desserts, café ou thé + 2cl de digestif (Limoncello, Amaretto, Williamine)
	Coffee - Assorted desserts, coffee or tea + digestif
	10.-
	12.-
	14.-
	14.-
	16.-
	18.-
	Végétarien
	Sans gluten
	Végétarien
	Sans gluten



	La p’tite coupe qui va bien
	Grignoter glacé avec l’Artisan Glacier
	Colonel
	Deux boules citron arrosées de vodka 2 cl
	Two lemon scoops sprinkled with 2 cl vodka

	Danemark
	Trois boules vanille, chocolat chaud et chantilly
	Three vanilla scoops, chocolate coulis and whipped cream

	Chocolat ou café Liégeois
	Deux boules de chocolat ou café, une vanille, chocolat chaud et chantilly
	Two chocolate or cafe scoops, one vanilla, chocolate coulis and whipped cream
	Affogato

	Expresso servi avec une boule de glace vanille
	Expresso with one vanilla scoop

	Boule de glace
	Vanille, chocolat, caramel, café, stracciatella, pistache,

	Boule de glace sans lactose
	Citron, poire, abricot du Valais, Framboise, Fraise
	Toppings au choix
	Chantilly, sauce chocolat, caramel, coulis de fraise
	16.-
	16.-
	16.-
	7.-
	4.50
	4.50
	1,50
	Végétarien
	Sans gluten


	le menu des kids
	Pour les moins de 12 ans


	CHF 15.-
	1 plat à choix
	+1  sirop
	+1 boule de glace
	Pâtes du moment
	Filets de poulet Suisses, panés aux corn flakes*
	Steak haché frais Suisse
	La perche du moussaillon


	Provenances
	de nos produits

